DROLMA

> T A U R A N

MENUS SALA PRIVADA

AU

Sapa

Crema de Calabaza con Buey de Mar

Neen
Parmentier con Trufas
Rodaballo Salvaje con Salsifies
Pintada con Bogavante
Lingote de Chocolate, Crema de Vainilla Tahiti

Café y Petits Fours

Precio por persona: 125 Euros + 7% Iva
(Bebidas no incluidas)

PG. DE GRACIA, 68 - 08007 BARCELONA - TEL. (93) 496.77.10



DROLMA

> T A U R A N

MENUS SALA PRIVADA

AU,

Sapa

Crema de Calabaza con Buey de Mar

NVeond:

Rissotto de Crustdceos
Lubina con Alcachofas
Cochinillo con Piria y Manzana
Espuma de Crema Catalana

Café y Petits Fours

Precio por persona: 125 Euros + 7% Iva
(Bebidas no incluidas)

PG. DE GRACIA, 68 - 08007 BARCELONA - TEL. (93) 496.77.10



DROLMA

> T A U R A N

MENUS SALA PRIVADA

AU

Sapa

Crema de Calabaza con Cangrejo Real

CNVConeis
Bavarois de Guisantes i Cangrejo Real
Dorada Real a la Catalana
Cabrito “embarrado” a la cuchara
Baba al Ron

Café y Petits Fours

Precio por persona: 125 Euros + 7% Iva
(Bebidas no incluidas)

PG. DE GRACIA, 68 - 08007 BARCELONA - TEL. (93) 496.77.10



DROLMA

> T A U R A N

MENUS SALA PRIVADA

AUV

Sapa

Crema de Calabaza con Buey de Mar

Nend
Raviolis de Faisana Salvaje con Trufa y Foie-Gras
Bogavante con Verduras
Ternera Lechal al Estragon
Lingote de Chocolate, Crema de Vainilla Tahiti

Café y Petits Fours

Precio por persona: 135 Euros + 7% Iva
(Bebidas no incluidas)

PG. DE GRACIA, 68 - 08007 BARCELONA - TEL. (93) 496.77.10



