DROLMA

> T A U R A N

MENUS SALA PRIVADA

AU

Sapa

Crema de Carbassa amb Bou de Mar

Neen
Parmentier amb Tofones
Turbot Salvatge amb Salsifins
Pintada amb Llamantol
Lingot de Xocolata, Crema de Vainilla Tahiti

Cafe i Petits Fours

Preu per persona: 125 Euros + 7% Iva
(Begudes no incloses)

PG. DE GRACIA, 68 - 08007 BARCELONA - TEL. (93) 496.77.10



ROLMA

T A U R A N

MENUS SALA PRIVADA

AU,

Sapa

Crema de Carbassa amb Bou de Mar

Neond
Rissotto de Crustacis
Llobarro amb Carxofes
Garrinet amb Pinya i Poma
Escuma de Crema Catalana

Cafe i Petits Fours

Preu per persona: 125 Euros + 7% Iva
(Begudes no incloses)

PG. DE GRACIA, 68 - 08007 BARCELONA - TEL. (93) 496.77.10



ROLMA

T A U R A N

MENUS SALA PRIVADA

S TAUE

Sapa

Crema de Carbassa amb Bou de Mar

CNVConeis
Bavarois de Pesols i Cranc Reial
Orada Reial al Bacon
Cabrit “enfangat” a la cullera
Baba al Rom

Cafe i Petits Fours

Preu per persona: 125 Euros + 7% Iva
(Begudes no incloses)

PG. DE GRACIA, 68 - 08007 BARCELONA - TEL. (93) 496.77.10



DROLMA

> T A U R A N

MENUS SALA PRIVADA

AUV

Sapa

Crema de Carbassa amb Bou de Mar

Neond:
Raviolis de Faisana Salvatge amb Tofona i Foie-Gras
Llamantol amb Verdures
Vedella de Llet a I’Estrago
Lingot de Xocolata, Crema de Vainilla Tahiti

Cafe i Petits Fours

Preu per persona: 135 Euros + 7% Iva
(Begudes no incloses)

PG. DE GRACIA, 68 - 08007 BARCELONA - TEL. (93) 496.77.10



